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THE IMPORTANCE OF THE UVOLOGY
STUDY IN HOMOLOGATION OF THE WINE
SORTS

The results of The study of new uvololgy sorts
with a high resistance at the biotical and no biotical
factors of the environment, as well as to the new
clons from the European countries selection allow us
to choose on the base of the scientific and practical
arguments. The uvological studies implemented in
Republic of Moldova notes a responsible attitude of
the projects participants of new massif of vine given
agro-biological and oenological characteristics of the
proposed races in to creation of new massif. The physic-
chemical signs of certain important components how
is the concentration of 3,5 diglicozides of malvidol,
metilantranilat and others, correspond to the European
Union law, and so technological to the global vine

growing market exigency.
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Sortimentul varietatilor vitei de vie legalizat si
oficializat actualmente in Republica Moldova in-
clude 80 de soiuri, 21 dintre care de masa (consum
in stare proaspatd) cu boabe albe, 8 soiuri de masa
cu boabe negre. Gratie rezultatelor studiilor gene-
tice realizate in Moldova pe parcursul ultimilor
decenii in sortiment au fost incluse 6 soiuri apire-
ne, foarte apreciate de consumatori pentru calita-
tile Tnalte comestibile (fara seminte, crocante, de
culori atragatoare, transportabile etc.) [1] Nu este
mai sarac si sortimentul varietatilor pentru vinuri,
distilate, sucuri i concentrate, din acest grup 27
sunt cu boabe albe, 8 de culoare neagra. In planta-
tii se cultiva si 10 soiuri cu destinatii mixte (con-
sum curent, pregatirea conservelor, a sucurilot si a
vinurilor).

La finele anului 2008, in tard avem 103 mii ha
de vita de vie pe rod pentru productie de struguri

marfa din cele 123 mii suprafata totald si cca 35
mii ha vii pe loturile de langa case si sate, ulti-
mele servind drept surse de materie prima pentru
vinuri de uz intern fara dreptul de comercializare.
Din cele 103 mii ha vita de vie peste 10% sunt ocu-
pate cu soiuri de masd de provenienta europeand
(Chaselass, Muscat de Hamburg, Cardinal s.a.),
precum si din selectia intraspecifica (Vitis vinifera
x Vitis rotundifolia, sau cu Vitis amurenzis, sau cu
Vitis Labrusca s.a.), cum sunt soiurile Moldova,
Codreanca, Muscat de Bugeac s.a. In acest context
constatam ca raportul general al varietatilor Vitis
vinifiera la cele din selectia intraspecifica in Repu-
blica Moldova alcatuieste astazi 80% si respectiv
20%. Acest raport permite diversificarea producti-
el vitivinicole §i sporirea rezistentei acestei culturi
importante a economiei nationale in anii cu epifi-
totii sau cu ierni reci, geroase.

Viitorul sortimentului viticol al Moldovei tre-
buie argumentat in baza cercetarilor uvologice
profunde care ne-ar permite sa cultivdm varietati
competitive pe pietele de desfacere a strugurilor de
masa si a produselor obtinute din ele prin procesa-
re industriald (vinuri, distilate, sucuri, concentrate,
conserve).

Printre caracteristicile uvologice importante
ale soiurilor de masa, incluse actualmente in mo-
delul ideal al soiului, se numara: aspectul impeca-
bil, miez crocant, gust armonios, peliculd subtire
si comestibild, absenta semintelor, rezistentd la
atacul fungilor, transportabilitate inalta, pastrare
indelungata s.a. Se cer arome de muscat sau cu o
fructuozitate exprimata, cu nuante de citron, flori,
caramele.[2]

Gustul bobitelor trebuie sa fie echilibrat in ra-
portul aciditate — dulceata (concentratia zaharu-
rilor) — astringenta, cu o crocantd placuta si care
corespunde exigentelor sub aspect uvologic. O
importanta deosebita capata astazi culorile galben-
aurie si roze ale boabelor, alaturi de cele rosii - ro-
die si violete-visinii larg raspandite.

Printre exigentele de ordin biochimic, in sucul
boabelor se cere un raport fructoza-glucoza de 1,1-
1,3, favorizand cresterea concentratiei fructozei
fata de cea a glucozei, lucru important in alimenta-
tia bolnavilor cu afectiuni metabolice (diabet zaha-
rat s.a.). Sunt foarte apreciate realizarile savantilor
care obtin varietati de vita de vie cu un raport de
1,0-1,4 dintre acidul tartric si acidul malic. Acest
fapt permite a avea o aciditate armonioasd gratie
acidului tartric, comparativ cu acea acutad provoca-
ta de continutul sporit al acidului malic.
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Compusii fenolici ai sucului si miezului bo-
bitelor soiurilor de masa (in deosebi) sunt slab
astrigenti, aflindu-se intr-o armonie perfecta cu
dulceata si aciditatea sucului; nu se accepta soiuri
cu un gust amarui nespecific varietdtilor din genul
Vitis vinifera, cu o astringenta ridicatd, asemana-
toare gustului porumbrelelor mature. Limite stricte
sunt formulate actualmente de savantii oenologi si
uvologi vis-a-vis de continutul unui sir intreg de
compusi biochimici ai sucului bobitelor [3]:

e  Metilantranilat, mai inferior de 0,2 mg/dm? .

e  Hexenal, hexanal si trans — derivatele lor, mai
jos de 0,2 mg/dm?.

e  Metanol, produs de catre metilestaraza prin
atacul pectinei metoxilate, nu mai mult de 10 mg/dm?3.

e 3,5 diglicozid malidol la soiurile pentru vinuri
rosii, mai jos de 15 mg/dm?.

e Transportarea si pastrarea strugurilor de masa,
precum si culesul si transportarea soiurilor pentru pro-
cesarea industriala cer ca activitatea o-difenoloxidazei,
catalazei, peroxidazei, ascorbatoxidazei si altor enzime
oxidazice din bobite sd fie minimum posibild. In alte
conditii se atestd brunificari considerabile ale culorii
bobitelor, sucului din interiorul lor, mustului obtinut
prin procesare, conservelor pe baza de struguri albi.

e Evitarea macerarii miezului bobitelor soiurilor
de masa necesitd o activitate slaba a fermentilor C-x,
responsabili de fragmentarea polizaharidelor (pectina,
protopectina s.a.).

Printre problemele vitale ale uvologiei contem-
porane mentionam necesitatea devirozarii §i puri-
ficarii de bacterii, efectuarea selectiei clonale la
varietatile autohtone de vita de vie Feteasca alba,
Feteasca regald, Rara neagra si Coarna neagra pe
care, din fericire, le mai avem in mici plantatii. Au
ramas practic nestudiate in spatiul dintre Nistru
si Prut din punct de vedere fiziologic, uvologic si
oenologic cateva varietdti de pe acest areal vitivi-
nicol al Republicii Moldova, precum Feteasca re-
gala, Feteasca neagra, Plavai, Codru (Codrinschii),
Negru de Causeni, Copceac, Negru de Akerman
(Akermanskii ciornai) s.a.

Studiile uvologice si oenologice ale soiurilor
noi din selectia intraspecifica ne atesta o largé per-
spectiva in utilizarea lor la producerea strugurilor
de masa, a sucurilor, concentratelor si vinurilor
ecologice nepoluate. Insd pentru a le multiplica
pe scara industriala aceste varietati necesitd ace-
lasi procedeu de aducere prin selectia clonald, prin
divizarea si curdtirea de bacterii la Tnalte catego-
rii biologice: de prebaza, de baza (pentru crearea
plantatiilor - mama), certificat si standard (pentru
infiintarea plantatiilor de struguri — marfa.

Printre soiurile noi de masa apreciate sunt Mol-
dova, Alb de Suruceni, Augustovschi, Frumoasa
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alba, Guzun, laloveni rezistent, Iubileu Iuravel,
Leana, Prezentabil, Muscat timpuriu, Codreanca,
Muscat de Bugeac, Osenii Ciorndi, Apereu alb,
Apereu Roz, Kismis moldovenesc si altele. Apre-
cieri oenologice pozitive au primit sucurile i vinu-
rile din varietatile noi intraspecifice precum Riton,
Legenda, Viorica, Alb de laloveni, Hibernal —-GM,
Bianca, Luminita, Muscat de laloveni, Ovidiopol,
Drujba, Goluboc, Negru de [aloveni, Bastardo Ma-
garaci si altele.

Cercetarilor uvologice, agrotehnice §i oeno-
logice se cer supuse toate 161 de clone ale 21 de
soiuri clasice din selectia clonald a Frantei, Italiei
si Germaniei, plantate in Moldova [1], pentru a
raspunde la necesitatile ramurii vitivinicole: care
din aceste clone sunt performante in conditiile pe-
do-climaterice ale tarii noastre, pentru care regiuni
ele trebuiesc omologate, la care tipuri de vinuri §i
distilate etc.

In acelasi timp, nu au fost create plantatii
pentru a aprecia uvologic si oenologic in arealele
noastre viticole asa soiuri importante pentru indus-
tria vinurilor linistite si celor efervescente ca Pi-
not menie, Gammay freau, Muscat alb frontignan,
Reisling italian, Sangeoveze, Sirah, Uni blanc si
altele.

Soiurile georgiene Rkatiteli si Saperavi, culti-
vate in masive industriale in Moldova si care stau
la baza producerii multor vinuri de calitate superi-
oard, la fel necesitd examinarea prin prisma lucra-
rilor de trecere in categorii biologice inalte pentru
a infiinta plantatii — mama (prebaza si baza), pre-
cum si a celor de productie — marfa (certificat si
standard).

Realizarea cu succes a studiilor uvologice este
posibild prin crearea de clustere de cercetare si
transfer tehnologic, intr-o stransa colaborare a sa-
vantilor din tard si de peste hotare (Romania, Fran-
ta, Italia, Germania, Ungaria, Ucraina, Rusia §.a.)
in cadrul proiectelor internationale si nationale.
Rezultatele acestor studii complexe vor servi drept
baza stiintifico-practica in omologarea argumenta-
ta a soiurilor de vita de vie in Republica Moldova.
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