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PECULIARITIES OF CULTIVATION AND PROCESSING OF NEW VINE MUSCAT-FLAVORED ASSORTMENTS

Summary. The article presents the fundamental elements of varietal agrotechnics specific to new vine assortments for
the production of Muscat-flavored wines, obtained within the Practical Scientific Institute of Horticulture and Food Tech-
nologies. There are identified the peculiarities of protection against diseases of these varieties with enhanced resistance to
the main phytopathogenic agents; moreover, data regarding the influence of technological methods of grape processing
(duration and temperature of the maceration process) on the content of aromatic substances in wines are also submitted.
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Rezumat. In lucrare sunt prezentate elementele de baza ale agrotehnicii varietale specifice soiurilor de struguri de
selectie noua pentru producerea vinurilor cu aroma de muscat, obtinute in cadrul Institutului Stiintifico-Practic de Horti-
culturad siTehnologii Alimentare. Sunt elucidate particularitatile de protectie contra bolilor ale acestor soiuri cu rezistenta
sporita la principalii agenti fitopatogeni; sunt prezentate date privind influenta proceselor tehnologice de procesare a
strugurilor (durata si temperatura desfasurdrii procesului de macerare a mustuielii) asupra continutului de substante
aromatice in vinuri.

Cuvinte-cheie: soi aromat, selectie noua, agrobiologie, agrotehnica varietald, protectie, procesarea strugurilor, com-
pusi terpenici.

INTRODUCERE Tehnologii Alimentare (ISPHTA) au efectuat ample
studii privind comportarea acestor soiuri in conditiile
pedoclimatice ale Republicii Moldova. Au fost cerce-
tati indicii agrobiologici esentiali precum: perioada
de coacere, vigoarea de crestere, gradul de fertilitate a
lastarilor, cantitatea si calitatea productiei de struguri,
rezistenta la boli si ger, iar datele obtinute au permis
fundamentarea principiilor de bazd ale agrotehnicii

Pe parcursul a mai bine de 50 de ani de activitate
stiin{ifica, amelioratorii, agrotehnicienii si vinificato-
rii din Republica Moldova au creat si au introdus in
productie diverse soiuri noi de vita de vie, inclusiv un
sir de soiuri de struguri aromate cu rezistenta sporita
la boli, ger si conditii nefavorabile de mediu. Cerceta-
torii Institutului Stiintifico-Practic de Horticultura si
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varietale' (de soi), specifice soiurilor de struguri de se-
lectie noud cu aroma de muscat.

In conditiile Republicii Moldova a fost evaluat
si determinat gradul de rezistenta la boli al soiurilor
de struguri de selectie noud pentru vinuri aromate.
Rezistenta sporitd a soiurilor Viorica, Muscat de Ia-
loveni, Muscat Basarabean, Muscat de Onitcani s.a. a
fost folositd la elaborarea unor programe de protectie
nepoluanta cu utilizarea limitatd a sdrurilor simple pe
baza de sulf si cupru [1; 2] in conformitate cu prin-
cipiile de agriculturd ecologica elaborate de Federatia
Internationala a Miscarii de Agriculturd Ecologicd
(IFOAM).

In urma valorificirii potentialului aromatic al soiu-
rilor de struguri de selectie noud au fost determinati un
sir de parametri tehnologici importanti la procesarea
strugurilor, si anume durata si temperatura desfasura-
rii procesului de macerare a mustuielii. Implementarea
acestor elabordri, precum si a unor rezultate privind
utilizarea enzimelor pectolitice in procesul de macerare
si a unor tulpini speciale de levuri [3; 4] au permis ob-
tinerea unor vinuri albe seci cu concentratii sporite de
compusi terpenici, fapt care caracterizeaza potentialul
tehnologic inalt al noilor soiuri aromatice create.

Actualmente, soiurile de struguri de selectie noua
pentru vinuri aromatice create in cadrul ISPHTA pre-
zintd un interes deosebit atat pentru viticultori, cat si
pentru oenologi, deoarece intrunesc cerintele necesa-
re pentru obtinerea unor productii vinicole de inaltd
calitate, inclusiv a celor organice (cu denumire ecolo-
gica) cu aroma de muscat competitive pe pietele inter-
nationale [5].

METODELE SI MATERIALELE APLICATE

In calitate de material de studiu au servit soiuri-
le de struguri de selectie noud cu aroma de muscat
Viorica, Muscat de Ialoveni, Startovii, Muscat de Bu-
geac, Frumoasa alba (martor - Muscat de Hamburg),
inclusiv cele care nu figureaza in Catalogul soiurilor
de plante pentru anul 2021, dar care se afla la etapa
de cercetare: Muscat Basarabean, Muscat de Onitcani,
Codru, Avgustovskii. Cercetérile au fost efectuate in
perioada 2000-2020 in colectia ampelografica de so-
iuri de struguri si plantatiile experimentale viticole ale
ISPHTA. Distanta intre randuri a variat de la 2,5-2,8
pana la 3,0 m, in functie de forma butucilor si fertili-
tatea solului. Distanta de plantare a butucilor pe rand
pentru soiurile cu vigoare medie de crestere a fost de
1,25 m, pentru cele cu vigoarea de crestere medie -

! Notiunea ,,Agrotehnica varietala (de soi)” defineste teh-
nici agricole specifice, aplicate in corespundere cu proprie-
tatile agrobiologice caracteristice fiecarui soi.

de 1,5 m, iar pentru formele de talie mica distanta de
plantare a constituit 1,0-1,2 m.

Conform metodelor de cercetare ale agrotehni-
cii [6], au fost efectuate observarile si s-au determi-
nat indicii agrobiologici mai importanti: cantitatea si
calitatea productiei de struguri, gradul de fertilitate a
lastarilor, gradul de rezistentd la ger.

Programele de protectie contra organismelor no-
cive au fost elaborate in baza datelor obtinute de-a
lungul anilor in cadrul Laboratorului Imunologie si
Protectie a Vitei-de-Vie al ISPHTA [1; 2; 7; 8], fiind
utilizate metode fitopatologice de cercetare [9].

Indicii fizico-chimici ai mustului si vinurilor au
fost determinati in conformitate cu ,,Metodele de con-
trol tehnochimic in oenologie” [3].

REZULTATE SI DISCUTII

Caracterele agrobiologice si agrotehnice. Rezul-
tatele obtinute in anii 1970-1990 privind cercetarea
unor soiuri de selectie noud cu arome de muscat sunt
prezentate in tabelul 1. Dintre acestea, soiurile Viori-
ca, Muscat de Ialoveni, Muscat Basarabean, Muscat de
Onitcani, Codru, Startovii, Muscat de Bugeac au fost
identificate ca fiind cele mai stabile si productive. Aces-
te soiuri se caracterizeazd printr-o perioada de coacere
medie si medie-tardivd, cu o vigoare de crestere medie.
In cazul amplasarii soiurilor cu vigoarea de crestere me-
die pe soluri productive, butucii inregistreaza o crestere
excesiva (aparitia lastarilor lacomi). Recolta medie de
struguri a variat in functie de soi de la 8-10 pana la 14-
16 t/ha. Criteriile de calitate a mustului s-au incadrat in
cerintele prevazute pentru productia de vinuri albe seci
si a celor spumante cu aromd de muscat.

Majoritatea soiurilor de struguri manifesta rezis-
tenta sporitd la ger si la conditiile de iernare si se cul-
tivd in sistem neprotejat, pe tulpind inaltd. Dupa ierni
deosebit de geroase, acestea isi restabilesc productivi-
tatea datorita capacitétilor inalte de regenerare a orga-
nelor afectate. Butucii fructifica stabil la tdierea scurtd
si medie a elementelor de rod (la tdierea in uscat) dupd
schema: 2 + 3-4 si 2 + 5-7 ochi. Sunt preferabile forme-
le de cordon si de evantai pe tulpind medie (moldove-
neasca cu doua tulpini, cordon Kazenava, cu un singur
brat, evantai pe tulpind).

Mentionam cd in ultimii ani se recomanda susti-
nerea butucilor pe spalier metalic cu patru niveluri de
sarme duble, care permit dirijarea adecvatd a lastarilor
in spatiu, cu cheltuieli reduse, sporind astfel productivi-
tatea muncii. Plantatiile de soiuri de struguri de selectie
noud sunt cultivate prin metode ecologice cu tratamen-
te chimice limitate impotriva bolilor si ddunétorilor, da-
torita rezistentei complexe la factorii biotici.
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Tabelul 1
Particularitatile agrobiologice si elementele de baza ale agrotehnicii varietale (de soi)
specifice soiurilor noi de struguri cu aroma de Muscat (ISPHTA)
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Viorica Cl. M-1

(Zeibel 13-666 x | medie | medie | 80-90 | 134-154 | 8-12 |180-210| 7-9 | SPorita | sporita

(-:23°C) | 3-3-2

Aleatico)
Muscat de Ialoveni medie sporitd | sporita
(Zeibel 13-666 x tardivi medie >70 230-250 | 10-12 | 180-210 8-10 (-25°C) 3.3.3

Aleatico)

Muscat Basarabean*

(Zeibel 13-666 x medie | medie | 60-80 206 1112 |190210| 9.10 | Sporitd | medie

(-23°C) 3-3-4

Aleatico)
Muscat de Onitcani* relativa Sporiti
CB-20-473 (selectie medie medie 80-84 195 9-12 180-200 8-9 (-20 - 5_3_3
pe fon infectios) -22°C)
Codru* (Muscat
Oberlen x CB-20-375 medie sporita sporits
cu CB 20-366 tardivi medie 75 145 10-12 | 170-200 | 7,9-9 (-22 - 5_3_3
si descendentul -23°C)
hibrid 244
SOIURI CU UTILIZARE MIXTA (MASA SI VIN)
Startovii (Muscat Sporits medie
Derbentschii x medie medie 70-80 | 450-500 | 12-13 | 170-200 7-8 P
it Valli (-24°C) | 4-3-3
Muscat Saint Vallier)
Muscat de Bugeac sporits medie-
(Coarna neagra x medie | medie 75 310 10-11 | 180-200 8 (g 3°C) slaba
Muscat Saint Vallier) 4-4-3
Avgustovskii* (CB- sporitd | sporitd
18-315x Jemciug | medie | medie 86 | 180-200 | 12 |165-190| 67 P P
(-:25°C) | 3-3-3
Sabo)
Frumoasa albd (Gu- | medie medie 80 404 12-14 | 160-170 7,5 sporitd | sporitd
zeli Cara x Muscat | precoce | viguroa- (-23°C) | 4-3-3
de Saint Vallier) s
Muscat de Hamburg | medie medie 60-80 | 225-320 | 9-10 | 160-220 | 6,7-9 slaba si | sensibil
(Martor) tardiva slaba péni la medie 5-5-4
12 (-19 -
-20°C)

*Sunt marcate cu asterisc soiurile de selectie care continue s fie cercetate si in prezent nu sunt incluse
in Catalogul soiurilor de plante pentru anul 2021.
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Particularitatile de protectie a soiurilor de stru-
guri de selectie noua pentru vinuri aromate cu re-
zistenta sporita la principalele boli de origine mico-
tica. Soiurile de selectie noua pentru vinuri aromate
Viorica, Muscat de Ialoveni, Muscat Basarabean, Mus-
cat de Onitcani s.a. pot fi implicate in programe eco-
logice de productie vitivinicold cu utilizarea limitatd
a sarurilor simple pe baza de sulf si cupru in confor-
mitate cu principiile de agricultura ecologicd elaborate
de Federatia Internationald a Miscarii de Agricultura
Ecologica (IFOAM) [1; 2]. Aceste soiuri posedd o re-
zistenta sporita la bolile criptogamice.

In anii cu ploi abundente, la inceput de vegetatie,
soiurile din aceastd grupa pot fi afectate de antrac-
noza si rujeold, de boli secundare, care pot influenta
negativ cantitatea si calitatea productiei de struguri.
Astfel, in conditii de ploi de lunga durat, la incepu-
tul vegetatiei vitei de vie (in perioadele de dezmugu-
rire si crestere intensa a lastarilor) pentru prevenirea
antracnozei si rujeolei se va aplicd un tratament cu
utilizarea unui produs pe baza de cupru (sulfat de
cupru, hidroxid de cupru, sulfat tribazic de cupru
s.a.) la momentul aparitiei a trei frunze adevirate. In
cazul in care conditiile vor continua sa fie favorabile
pentru manifestarea patogenilor, contra bolilor se va
aplica un alt tratament, cu utilizarea produselor cu-
price la etapa cand lastarii ating lungimea de 25-30
cm. In aceste etape de dezvoltare a vitei de vie la apli-
carea tratamentelor este recomandatd utilizarea unui
volum de 400 L/ha [7].

Mentiondm cd produsele cuprice aplicate la in-
ceputul perioadei de vegetatie, gratie spectrului larg
de actiune, joacd un rol important in profilaxia si in
prevenirea unor astfel de boli ale lemnului precum:
excorioza (Phomopsis viticola Sacc.) si eutipioza (Eu-
typa armeniaceae Hanst.) — patologii ce produc usca-
rea lemnului (bratelor, tulpinii si integral a butucului).
Utilizarea produselor pe bazd de cupru in perioada
de crestere intensa a lastarilor (la aplicarea primului
tratament) exercitd o actiune inhibitoare si asupra
dezvoltirii fiindrii vitei de vie [10]. In anii secetosi,
in lipsa conditiilor pentru dezvoltarea antracnozei si
rujeolei tratamente anticriptogamice in perioada de
pand la inflorit nu se aplica.

Primul tratament contra manei la soiurile cu re-
zistentd sporita la bolile criptogamice se va face in
stadiul de ,réasfirare a inflorescentelor”, cu utilizarea
produselor cuprice in dozele recomandate. In aceasta
perioada tratamentul este obligatoriu (de siguranta)
pentru protectia organelor generative (a inflorescen-
telor). Tratamentul se aplica cu un consum de solutie
de 600 1/ha, fiind eficient si in combaterea antracnozei
si patarii rosii.

De reguld, in perioada de crestere a lastarilor nu se
aplica tratamente contra fdindrii vitei de vie. Decizia
de a apela la tratamentul antioidic cu utilizarea prepa-
ratelor pe baza de sulf se va lua doar in cazurile unor
focare de infectie din anii precedenti sau cand existd
conditii cu risc inalt de afectare (conditiile ecologice
predispun la un atac de fdinare: plantatiile sunt am-
plasate in depresiuni, in apropierea lacurilor, raurilor,
unde umiditatea relativé a aerului favorizeaza dezvol-
tarea bolii sau conditiile climaterice inlesnesc atacu-
rile de fdinare: timp secetos cu ploi de scurtd durata,
vanturi moderate).

Al doilea tratament de siguranta, unul obligatoriu,
contra manei, la soiurile cu rezistentd sporita la bolile
criptogamice se va aplica la etapa ,,indatd dupa inflo-
rit” cu utilizarea produselor pe bazé de cupru in dozele
indicate mai sus. La aceasta etapa se va aplica, conco-
mitent, si primul tratament contra faindrii cu utiliza-
rea produselor pe baza de sulf in dozele recomandate:
Thiovit Jet 80 WG 3,0-4,0 kg/ha, Microthiol Special
Disperss 3,0-4,0 kg/ha, Kumulus DF 3,0-6,0 kg/ha,
Sullfet, WG (sulf) 3,0-6,0 kg/ha, Sulfomat 80 PU
(cepa) - 3,0 kg/ha, Cosavet 80 WDG/3,0 kg/ha s.a. cu
un consum de solutie de 600 L/ha [9].

Dupad inflorit, la fenofaza de ,,cresterea bacelor”,
tratamentele contra manei se vor aplica doar la apari-
tia unor conditii favorabile pentru dezvoltarea bolii, si
anume a ploilor de lungd duratd. In astfel de cazuri se
va lua in considerare faptul ca produsele cuprice pro-
tejeazd organele sensibile pentru o perioadd maxima
de 7 zile. Tratamentele se vor efectua repetat cu un
consum de solutie de 600 L.

La fenofaza cand bacele ating marimea unui bob
de mazire, in combaterea faindrii se aplica al doilea
tratament de siguranta cu utilizarea unui produs pe
baza de sulf. Se va lua in considerare faptul ca sulful
trebuie utilizat in limitele temperaturilor +16 - + 26 °C,
deoarece aplicarea acestuia la temperaturi mai joase
de +16 °C duce la scdderea actiunii toxice a produsului
din cauza lipsei de sublimare (actiune toxicd asupra fi-
indrii exercitd doar bioxidul de sulf (SO,) rezultat din
sublimarea sulfului). Utilizarea unor astfel de produ-
se la temperaturi mai inalte de +26 °C poate provoca
arsuri pe organele verzi ale vitei de vie. Tratamentele
trebuie efectuate seara dupa orele 18:00, cand tempe-
ratura aerului coboara mai jos de +25 °C, pentru a di-
minua efectul nedorit al arsurilor cauzate de sublima-
rea rapida a sulfului in dioxid de sulf.

La fenofaza de ,inmuiere a bacelor” - ,incepu-
tul pargului”, cu 15-25 de zile inainte de recoltare, se
recomanda efectuarea unui tratament de siguranta cu
utilizarea produselor pe bazi de cupru in dozele in-
dicate mai sus. Tratamentul urmareste protectia stru-
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gurilor contra manei si bacteriozelor (la fenofaza de
pargd si dupad recoltare). Acesta contribuie la coacerea
lemnului si sporeste rezistenta la conditiile de iernare
a butucilor.

In conditii favorabile pentru manifestarea
putregaiului cenusiu (cand dupd inflorire se in-
registreaza ploi de lungd duratd si se depisteaza
primele simptome ale bolii pe inflorescente), la feno-
faza de dupa inflorire si pand la compactarea cior-
chinelor, se recomandd aplicarea a 1-2 tratamente cu
utilizarea preparatului biologic Gliocladin SC (tricho-
derma virens 3X, cu titrul nu mai putin de 10 miliar-
de spori/ml), recomandat pentru utilizare in doza de
7-10 L/ha [10].

In conditii favorabile manifestarii putregaiului ce-
nusiu pentru profilaxia bolii, se recomanda aplicarea
procedeului de defoliere partiald a butucilor. Operatia
se executa la acumularea a 12-15 % zahdr in bace si
consta in lichidarea a 2-3 frunze de la baza lastarilor
(pana la primul ciorchine). Lichidarea partiala a frun-
zelor impiedica dezvoltarea putregaiului cenusiu (da-
torita aerisirii mai bune in interiorul coroanei butucu-
lui) si constituie un procedeu important in profilaxia
bolii (intensitatea dezvoltarii putregaiului cenusiu se
micsoreazd de 1,5-2 ori) [11].

In conditii favorabile dezvoltirii putregaiului ce-
nusiu la fenofaza de pdrgd, dupi efectuarea proce-
deului de desfrunzire partiala se recomanda aplicarea
unui tratament cu utilizarea preparatului biologic Gli-
ocladin SC (7,0-10,0 L/ha), permis pentru utilizare in
programele de protectie ecologica [12].

Mentiondm ca numai la aplicarea complexului in-
tegral de masuri tehnologice si de igiend culturald care
contribuie la crearea unor conditii nefavorabile dez-
voltdrii bolii, combaterea putregaiului cenusiu poate fi
eficientd. Se evidentiaza urmétoarele masuri si proce-
dee agrotehnice aplicate culturii, care impiedica pro-
ducerea infectiilor si dezvoltarea putregaiului cenusiu
in plantatiile viticole si care sunt factori importanti in
diminuarea atacului provocat de putregaiul cenusiu:

= Lucrarile solului (cultivatul, prasitul dintre bu-
tuci (in rind), aplicate la timp, contribuie la dezvol-
tarea si imbunatatirea starii fiziologice a plantelor;
nimicirea buruienilor evitd concurenta consumului
de substante nutritive din sol si conduce la micsorarea
higroscopicitatii aerului (o mai buna aerisire a butuci-
lor), dezavantajand astfel dezvoltarea bolilor;

* Lucririle in verde joacd un rol deosebit de impor-
tant in prevenirea atacului de putregaiul cenusiu. Astfel,
eliminarea lastarilor de prisos contribuie la micsorarea
umiditétii aerului in interiorul butucilor; legatul corect
al lastarilor asigura expozitia organelor butucului la soa-
re si defavorizeaza atacurile de putregai. Conducerea
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coardelor si repartizarea lor in spatiu se va efectua astfel
ca strugurii sa nu fie in contact direct sau in apropiata
vecinatate cu solul, unde sursa de infectie este mai mare.
Mentionam ci intensitatea slaba a luminii pe fondul hi-
groscopicitaii inalte a aerului si persistentei indelungate
a picdturilor de apa pe ciorchini creeaza cele mai favora-
bile conditii pentru atacul de Botritis cinerea Pers.;

= Folosirea echilibrata a ingrasamintelor minerale;
excesul ingrasamintelor de azot intensifica atacurile
de fainare, iar mai apoi si ale putregaiului cenusiu;

= Combaterea la timp a ddundtorilor (moliilor) si
a faindrii vitei de vie; atit insectele cat si fainarea vitei
de vie produc crapaturi si leziuni pe bace, creand un
mediu prielnic raspandirii bolii (sucul celular, exsudat
din bacele deteriorate, in concentratie de 12-15 % este
cel mai bun substrat pentru germinarea conditiilor de
Boritis Cinerea Pers.);

= Recoltarea in termen redus a strugurilor micso-
reaza considerabil pierderile provocate de putregaiul
cenusiu mai ales in conditii favorabile pentru dezvol-
tarea bolii.

Tehnologia prelucrarii strugurilor. Evaluarea
si valorificarea potentialului aromatic al vinurilor
obtinute din soiurile de selectie noua cu arome de
muscat. Schema tehnologicd de prelucrare a strugu-
rilor din grupa Muscat vizeazd, de reguld, utilizarea
maxima a potentialului aromatic al strugurilor si con-
servarea acestuia in timpul procesului tehnologic. Me-
todele traditionale aplicate sunt: macerarea de scurta
durata intr-o atmosfera de gaze inerte, criomacerarea,
macerarea clasica, tratamentul termic al mustuielii.

Tendinta de oxidare excesivda a complexului aro-
matic din vinurile albe tinere este una dintre carac-
teristicile vinurilor-materie prima obtinute din soiuri
de struguri aromate. In legitura cu aceasta, in cadrul
procesului tehnologic este necesara monitorizarea cu
regularitate a continutului de SO, in vinuri. Pentru a
preveni procesele de oxidare, se recomandd mentine-
rea continutului total de SO, in vin in concentratii de
100-140 mg/dm?’, iar al celui liber - de 20-30 mg/dm’,
prin sulfitdri suplimentare cu doze de 20-25 mg/dm’
SO, (la necesitate), la fiecare etapa si pe tot parcursul
desfasurarii procesului tehnologic.

Unul dintre obiectivele de bazd ale cercetarilor
efectuate constituie valorificarea potentialului aro-
matic al strugurilor soiurilor de tip muscat de selectie
noud, in vederea evidentierii si obfinerii unor vinuri
inedite, originale, cu calitati autentice specifice zonei
vitivinicole. Cercetdrile efectuate pand in prezent au
demonstrat cd tipicitatea vinurilor cu aroma de mus-
cat este influentata, preponderant, de derivatii terpe-
nici (amestecuri de substante volatile), care in cazul
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soiurilor aromate se acumuleaza in celulele pielitei si
in straturile adiacente acesteia.

In baza studiului unor factori tehnologici care in-
fluenteaza continutul terpenelor, s-au constatat urma-
toarele:

a) Continutul de terpeni in must sporeste semnifi-
cativ odatd cu cresterea duratei macerarii, concentratia
maxima fiind inregistrata dupa 6-8 ore de macerare;

b) Continutul de terpeni sporeste odata cu creste-
rea temperaturii procesului de macerare. S-a demon-
strat cd, odata cu cresterea duratei si temperaturii pro-
cesului de macerare (de la 10-12 °C péna la 18-20 °C),
se accelereazd procesele oxidative ale vinurilor albe
seci obtinute din strugurii soiurilor de tip muscat. Du-
rata optima a procesului de macerare este de 8 ore, iar
temperatura se incadreaza in limitele de 14-16 °C.

Utilizarea enzimelor pectolitice in procesul de
macerare a facut posibild cresterea continutului de
terpeni si a contribuit la sporirea continutului de alde-
hide si a potentialului de oxido-reducere a vinurilor
de muscat.

Studiul dinamicii compusilor aromatici pe par-
cursul perioadei de fermentatie (16-18 °C) a ardtat o
scadere treptatd a concentratiei terpenilor legati (pre-
cursorilor nevolatili) in prima jumatate a acestui pro-
ces si o usoara crestere in cea de-a doua.

Concentratia compusilor terpenici liberi a fost in
scadere pe tot parcursul procesului de fermentare, la o
rati mai mare in primele 6 zile. In timpul fermentatiei
alcoolice a mustului, concentratia de substante volatile
a crescut semnificativ pe intreaga duratd a procesului
de fermentare.

Alcoolii superiori au prezentat o ratd de crestere
ridicatd in primele 10 zile (cu o crestere a concentrati-
ei de la 6 la 138 mg/dm®). Concentratia aldehidelor a
prezentat o crestere mai micd, dar stabild: dela 11pana
la 17 mg/dm’, iar continutul de esteri a crescut de la
7 pand la 48 mg/dm’.

Astfel, s-a constatat ca procesele tehnologice de
prelucrare a strugurilor de soiuri noi din grupa Mus-
cat au un impact semnificativ asupra continutului de
substante aromatice si asupra indicilor organoleptici
ai vinurilor finite.

CONCLUZII

1. In Republica Moldova timp de peste 50 de ani
au fost create si introduse in productie diverse soiuri
noi de struguri aromate cu rezistenta sporita la factorii
biotici (boli) si abiotici (ger si fluctuatiile de tempera-
tura din timpul iernii), care intrunesc cerintele nece-
sare pentru obtinerea vinurilor de calitate cu aroma
de muscat.

2. In baza datelor obtinute si a evaludrii indicilor
agrobiologici principali, precum perioada de coacere,
vigoarea de crestere, gradul de fertilitate a lastarilor,
cantitatea si calitatea productiei de struguri, rezistenta
la boli si ger, au fost fundamentate principiile de baza
ale agrotehnicii varietale (de soi) specifice soiurilor de
selectie noud cu aromd de muscat.

A fost stabilit ca soiurile de selectie noud Viori-
ca, Muscat de Ialoveni, Muscat Basarabean, Muscat de
Onitcani s.a. posedd o rezistenta sporitd la ger, pot fi
cultivate in sistem neprotejat pe tulpina inaltd si asigu-
rd recolte stabile de struguri.

3. In baza evaluarii si determinarii gradului de re-
zistenta la boli a soiurilor de struguri aromate (Viori-
ca, Muscat de Ialoveni, Muscat Basarabean, Muscat de
Onitcani s.a.) au fost elaborate programe de protectie
cu utilizarea limitatd a sdrurilor simple pe baza de sulf
si cupru in conformitate cu principiile de agricultura
ecologica.

4. Pentru prevenirea proceselor de oxidare excesi-
va a complexului aromatic, din vinurile-materie prima
obtinute din soiurile de struguri aromate se recoman-
da urmdtoarele:

= mentinerea continutului total de SO, in vin in
concentratii de 100-140 mg/dm?’, iar al celui liber - de
20-30 mg/dm?;

»aplicarea sulfitatiilor suplimentare cu doze de
20-25 mg/dm’ SO, la fiecare etapa si pe tot parcursul
desfasurarii procesului tehnologic.

5. In urma valorificdrii potentialului aromatic al
soiurilor de muscat si in baza datelor obtinute privind
continutul de terpeni in must s-au constatat urmatoa-
rele:

» tipicitatea vinurilor de muscat este influentata
de continutul de terpeni in must si sporeste semni-
ficativ odatd cu cresterea duratei macerarii, iar con-
centratia maxima a acestora a fost depistatda dupa 6-8
ore de macerare, durata optima a procesului este de
8 ore;

»odata cu cresterea temperaturii procesului de
macerare (de la 10-12 °C pand la 18-20 °C) se acce-
lereaza procesele oxidative in vinurilor albe seci ob-
tinute din strugurii soiurilor de muscat; temperatura
optimd a procesului de macerare este de 14 -16 °C.
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